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Tuscany Empowerment Actions for Migrants System

Queridos pais,

os professores e alunos de Isis "Leopoldo Il di Lorena" estdo felizes em recebé-lo e apresenta-lo a
sua escola. A sede do ISIS "Leopoldo Il di Lorena” esta localizada em Grosseto, na Cittadella dello
Studente, na via de Barberi.

Como temos tantos estudantes, ha dois outros escritorios, um na Via Meda / Giolitti e outro na Via
de Barberi, no Istituto Manetti.

No nosso Instituto, chegamos depois da Escola Secundaria e emitimos diplomas que permitem que
nossos alunos acessem todas as faculdades da universidade e Institutos Superiores Técnicos.
Alternativamente, os graduados podem entrar imediatamente no mundo do trabalho.

A escola oferece muitos enderecos de estudo:

1. Técnico Agricola, via de Barberi

2. Técnico Sanitario Biotecnoldgico, via de Barberi

3. Profissional para Agricultura, via de Barberi

4. Professional para Enologia e Hospitalidade Hotelaria, Via Meda / Giolitti

5. Servicos Profissionais para Saude e Assisténcia Social, via Meda / Giolitti

6. Operador de Estética, via de'Barberi/via Meda
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Endereco Técnico Agrario

Este endereco é enderecado ao studentes interessados em questdes ambientais e natureza.

Aqui € possivel aprender as técnicas de producdo de produtos agricolas e alimentares e gestdo de terras
e meio ambiente. Também é possivel estudar os sistemas necessarios para garantir a qualidade e
rastreabilidade de produtos agroindustriais. Apds um periodo de dois anos, os alunos podem escolher
entre duas especializagoes:

* "Gestdo do meio ambiente e do territorio”, com grande atencdo a conservacao e protecao ambiental

* "Viticultura e enologia™, com o estudo da producéo, transformacéo e comercializa¢do de vinhos,
também atraves da utilizacdo de biotecnologias.

Além de assuntos de conhecimento geral, sdo estudados temas especificos, como economia, estime,
marketing e legislacdo, gestdo ambiental e territorial, transformacao de produtos.

Endereco Técnico Biotecnoldgico-Sanitario

Este endereco da amplo espaco para assuntos cientificos e estuda as caracteristicas dos materiais sob o
ponto de vista quimico, bioldgico, farmacéutico e de produtos. Além disso, sdo analisadas situacoes
criticas que podem causar riscos ambientais e a saude.

No final dos cinco anos, os estudantes serdo especializados em "Biotecnologias da Saude" e, portanto,
terdo aprendido a diferenciar os varios sistemas bioquimicos e biologicos e serdo capazes de usar as
principais tecnologias de saide nos campos biomédico, farmacéutico e alimenticio.

Além de disciplinas de conhecimento geral, sdo estudados temas especificos como Quimica Orgéanica
e Bioquimica, Microbiologia, Anatomia e Patologia da Higiene, Legislacdo Sanitaria.

Endereco profissional para agricultura

Este endereco é destinado a estudantes interessados em temas relacionados aos setores agricola,
ambiental e agroindustrial. Os alunos aprenderdo como valorizar, produzir e comercializar produtos
agricolas e agroindustriais. Eles também estudardo como evitar a degradacdo ambiental e melhorar o
territorio também no nivel do turismo.

Além de disciplinas gerais, sdo estudadas disciplinas especificas como: tecnologias de informacéo e
comunicagéo, ecologia e pedologia, valorizagao das atividades produtivas e legislacao setorial,
economia agricola e desenvolvimento territorial.

Endereco professional para enologia e hospitalidade hoteleira.

Este endereco tem como objetivo formar profissionais capazes de trabalhar tanto no turismo quanto no
setor de restaurantes. Além de disciplinas gerais, 0 ensino de uma segunda lingua estrangeira é
escolhido entre francés e alemdo e disciplinas especificas, como economia, ciéncia dos alimentos,
cozinha, saldo, pastelaria e recepcao.

Ap0os 2 anos de formacao geral, o aluno se especializara, a partir do terceiro ano, em um dos seguintes
setores: Cozinha - Venda de Salas - Produtos de Confeitaria - Recepcdo ao Turista

No final do quinto ano nossos alunos terminam a escola, com um diploma de educacéo profissional
que Ihe permitira continuar seus estudos ou entrar imediatamente no mundo do trabalho

Com esta escola, os alunos irdo adquirir habilidades que Ihes permitam lidar com a gestdo de empresas
de alimentos e vinhos e recepgdes, a promocao do territério com toda a sua exceléncia e organizacdo e
gestdo de eventos.

Servicos de atendimento para saude e assisténcia social



Este endereco destina-se a estudantes interessados em adquirir competéncias que lhes permitam
proporcionar o bem-estar das pessoas do ponto de vista da salude, psicologico ou social, reconhecendo
eventuais dificuldades e propondo estratégias para as resolver.

Além de disciplinas de cultura geral, como italiano, matematica, inglés, direito, sdo estudadas
disciplinas especializadas como Psicologia, Metodologias Operacionais, Legislagdo social econdmica,
Higiene e cultura médica. Com o Diploma em Servigos Técnicos para Saude e Assisténcia Social, 0s
alunos poder&o trabalhar como animadores e pessoal de apoio em salas de jogos, cooperativas sociais,
jardins de infancia, creches, centros para pessoas ndo auto-suficientes e em instalagdes turisticas.

A partir da terceira aula, os alunos também participardo do Curso para Trabalhadores da Saude (O.S.S)
em colaboracdo com a USL SUDEST Tuscany, que também Ihes oferecera a oportunidade de trabalhar
em hospitais e clinicas privadas.

Endereco de operador de Estética

Com este enfoque, os alunos aprendem a utilizar todas as técnicas mais inovadoras relacionadas ao
cuidado e ao bem-estar do corpo: técnicas manuais, equipamentos eletromecanicos e produtos
especificos para a beleza.

O curso dura 4 anos e inclui um exame de qualificacdo regional que permite a entrada no mundo do
trabalho apds o terceiro ano. Com a frequéncia do quarto ano, os alunos podem administrar um centro
de beleza.

Além de disciplinas de conhecimento geral, sdo estudados temas especificos, como por exemplo,
Técnicas de Estética, Técnicas de Massagem e Anatomia.

Para aqueles que desejam continuar seus estudos, a inser¢do na quinta turma dos servicos profissionais
para Saude e Assisténcia social

Vianca Isamar Duarte , 5ASS



